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Van Zeller Wine Collection, SA

Alvaro Van Zeller

Douro DOC

Touriga Nacional, Touriga
Franca, Tinta Roriz, Tinta

Barroca & Tinto Céao
1.0 %

75 cl

Sulfitos

Nao

VAN ZELLER WINE COLLECTION, SA
Rua Nova das Alheiras 316-344
4415-272 | Pedroso, Vila Nova de Gaia

SEDOSO
DOURO DOC 2022

%,/ DOURO, Portugal

O ano viticola 2021/2022 caracterizou-se por um periodo quente e
seco inverno e uma primavera e verao anormalmente quentes e
secos. Particularmente notavel foi a baixa precipitagdo durante a
maior parte da estagdo de crescimento e as altas temperaturas em
maio, julho e agosto, que teve impacto nas vinhas e no amadureci-
mento das uvas. Continuagdo de temperaturas muito elevadas e
seca durante o amadurecimento periodo forgou colheitas precoces,
que felizmente abrandaram com a temperaturas mais baixas e
precipitagdo no inicio de setembro. Estas condigdes foram benéficas
para a qualidade, mas tiveram pouco impacto na quantidade, com
uma queda estimada de 15-20% em relagdo a 2021. A colheita de
2022 contou com bagas menores, 0 que resultou em menos peso,
mostos com agucar, acidez total e compostos fendlicos ligeiramente
inferior a média de 16-21, mas dentro do intervalo normal para vinhos
de alta qualidade

VINIFICACAO

A vindima comegou no inicio de setembro. As uvas provenientes da
subdivisdo do Douro Superior, sdo selecionadas cuidadosamente.
Apos desengace e suave esmagamento as uvas sdo encaminhadas
para cubas de inox, onde decorre a fermentagdo alcodlica, com
controlo de temperatura e maceragfes suaves durante uma semana.

Os vinhos séo estabilizados e filtrados antes do seu engarrafamento
em Gaia.

NOTAS DE PROVA

Cor vermelho ruby. Aroma quente, que contrasta com um palato leve
e sedoso, como o proprio nome indica, derivado de notas de fruta
fresca e amanteigadas. Elegante no paladar, com corpo médio
maduro, taninos macios e uma sensagao de boca persistente.

HARMONIZACAO

Harmoniza deliciosamente com carnes vermelhas e queijos suaves
a médios.

ARMAZENAMENTO

Recomenda-se a conservagdo em local fresco, a temperatura
constante (T ideal de conservagédo 12°C), ao abrigo da luz, e na
posicao horizontal.



