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1.INTRODUCAO

Este Manual de Uso Seguro e Adequado deve ser lido e observado antes
deoperarachurrasqueira pelaprimeiravez e sempre que houver divida.

N&o descarte este manual, pois ele contém informagdes importantes do
produto (instalagdo, uso, manutencao e limpeza), como também alertas
e cuidados para utilizacdao segura e adequada.

Antes de montar a churrasqueira, verifique se todas as pecas do modelo
adquirido estao disponiveis.

O nao cumprimento destes avisos e cuidados resulta na perda da
garantia, e, além disso, pode causar lesées corporais graves ou até
mesmo fatais, assim como incéndio ou explosdo que poderdo ocasionar
danos a propriedade.

As figuras deste manual sdo meramente ilustrativas. O fabricante se
reserva o direito de modificar o produto a qualquer momento que
considerar necessario com o objetivo de introduzir melhorias, sem
que prejudique as caracteristicas essenciais de funcionamento e de
seguranga.

Esta churrasqueira é recomendada apenas para uso doméstico, tendo
sido projetada somente para utilizagdo ao ar livre.

TCPRP-—HQ2@a

2. DIMENSOES DO PRODUTO MONTADO
2.1. TCP-400:

*As dimensdes abaixo servem meramente
como referéncia.

Identificacao Medida (cm)
A 40,4

B 76,2

C 68,8

D 27,9

E

F

30,1
45,9

2.2. PECAS E QUANTIDADES:

Peca Descri¢do Quantidade

1 Grelha de ago inox para cozi- 1
mento

2 Bandeja de aco carbono 1
esmaltado

Parafuso M5

Corpo de ago inox

Disco de ago pintado

Pernas de ago pintado

Porca borboleta M5
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Pés de plastico

3. PREPARANDO SUA CHURRASQUEIRA PARA USO:

Para preparar sua churrasqueira rapidamente e com sucesso, considere
as seguintes sugestoes:

- Verifique se todas as pecas que fazem parte da churrasqueira se
encontram dentro da embalagem. Para conferéncia, utilize a relagao das
pecas no item 2.2. deste manual.

+ Lave a grelha para cozimento com detergente neutro e agua corrente.

- Retire todas as fitas e adesivos ou peliculas protetoras que estejam
coladas sobre 0s componentes da churrasqueira.
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3.1. PROCEDIMENTO DE MONTAGEM:

Etapa O1:

Gire o corpo da churrasqueira para baixo. Em seguida, posicione
um parafuso M5 de baixo para cima no encaixe que ha no corpo.
Enquanto segura o parafuso com uma das maos, posicione uma das
pernas encaixando-a no parafuso. (Figura 1)

Figural

Etapa 02:

Mantendo o parafuso e a perna nas posi¢des previamente montadas,
posicione o disco por cima, encaixando um de seus furos no parafuso
e de modo que um dos encaixes que ha no disco fique alinhado com a
perna. Posteriormente, monte a porca borboleta M5 sem apertar até o
final, apenas para segurar o conjunto na posi¢do. (Figuras 2 e 3)

Figura 2 Figura 3

Etapa 03:

Apds montar o primeiro conjunto daperna, encaixeasegunda pernaentre
odiscoeocorpodachurrasqueira(Figura4).Emseguida, monteoparafuso
M5 e porca borboleta M5 na posi¢ao sem apertar até o final (Figura 5).
Repita o procedimento para as outras duas pernas que faltam montar
e apos, aperte as porcas e os parafusos de todas as pernas. (Figura 6)

Figura 4

Figura 5 Figura 6

Etapa 04:
Posicione a bandeja para carvado (pega 02) dentro da churrasqueira,
conforme figura 7. ‘
-02
03
Figura7
Etapa 05:

Posicione a grelha (pega 01) na posicdo correta conforme figuras 8 e 9.

Figura 8

Figura 9
4, INFORMACGES GERAIS DE SEGURANCA
4.1.SIMBOLOS DE SEGURANCA

& Ira alerta-lo para informacgdes importantes sobre seguranga.

« Palavras de PERIGO, ATENCAO ou CUIDADO serdo utilizadas com o sim-
bolo

SEGURANCA &
- PERIGO ira identificar as situagdes mais graves.

4.2. RECOMENDAGOES DE USO: & PERIGO

+ 0 n3o cumprimento dos alertas de “PERIGO, ATENCAO e CUIDADO”
contidos neste Manual de Uso Seguro e Adequado pode resultar em
lesdo corporal grave, assim como incéndio ou explosdo que poderao
ocasionar danos a propriedade.

- Somente use esta churrasqueira em areas externas. Nunca a utilize
em areas fechadas como garagens, sacadas e corredores. Se usada
em ambientes fechados, gases téxicos se acumulam e poderdo causar
lesdes corporais graves ou morte.

- Mantenha a churrasqueira afastada de materiais combustiveis,
vapores, gases e liquidos inflamaveis como gasolina, alcool, etc.

- A montagem inadequada pode ser perigosa. Siga as instrugdes deste
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manual, e somente utilize a churrasqueira quando todas as pecas
estiverem devidamente posicionadas e fixadas conforme determina o
manual.

- Nao adicione liquidos de partida para carvao, carvao impregnado com
fluido de acendimento, qualquer outro liquido inflamavel (gasolina,
alcool, ...) ou outros fluidos altamente volateis.

- Tenha sempre muito cuidado ao utilizar a churrasqueira, pois a mesma
estara quente durante o uso.

- Ndo deixe criangas, animais de estimagao e pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas, sem supervisdo, perto da
churrasqueira quente.

+ Mantenha pegas pequenas e sacos plasticos forado alcance de criangas.

« A churrasqueira ndo pode ser utilizada por criangas ou pessoas ndo
capacitadas.

- Somente movimente a churrasqueira quando nao estiver em uso e com
todos os seus componentes frios.

-Somenteremovaascinzasapés estaremfriaseocarvao completamente
queimado. Assegure-se que a churrasqueira esteja fria.

- O carvao deve ser colocado sempre no recipiente especifico (bandeja
de aco esmaltado para carvao), nunca diretamente no fundo da
churrasqueira.

*+ Manipule e armazene acendedores elétricos quentes com cuidado.

« Mantenha fios e cabos elétricos longe das superficies quentes da
churrasqueira e distantes de areas com circulagao de pessoas.

« Nao use a churrasqueira sob condi¢des de ventos mais fortes, pois
podera reduzir seu desempenho, aumentar o consumo de carvao e
eventuais riscos gerados pelas cinzas quentes.

- Nao utilize a churrasqueira sobre superficies que possam entrar em
combustao ou derreter devido a proximidade do calor.

4.3. RECOMENDAGCOES DE USO: ATENCAO E CUIDADO&

- Durante o uso, mantenha a churrasqueira todo o tempo sobre
superficie plana, estavel e seminclinagao, longe de material combustivel
einflamavel.

+ Para um uso seguro, manuseie a churrasqueira sempre pelas algas. Ao
realizar a limpeza, redobre a atengdo, pois algumas arestas podem ser
cortantes.

- Antes de manusear grelhas, cinzas, carvao ou a prépria churrasqueira,
certifique-se que ndo estejam quentes.

« Enquanto o fogo/braseiro estiver aceso ou as cinzas e o corpo da
churrasqueira estiverem quentes, ndo deixe a churrasqueira sem
supervisdo.

- Nunca utilize agua para controlar labaredas ou para extinguir o fogo,
pois pode danificar o acabamento da churrasqueira.

- Recomenda-se a utilizagao de luvas de protecdao Tramontina contra
o calor durante a utilizagdo e manuseio da churrasqueira (assando
alimentos ou enquanto estiver quente).

- Recomenda-se a utilizacdo dos utensilios Tramontina com cabos
longos, os quais sdo apropriados para churrasco, pois oferecem uma
distancia segura da churrasqueira.

» Nunca descarte brasas em locais onde possam ser pisadas ou
ocasionar incéndios. Nunca despeje cinzas ou carvao antes que estejam
completamente frios.

- Devido a variagao de temperatura, podera ocorrer afrouxamento
nos parafusos de fixacdo da base da sua churrasqueira. Reaperte-os
regularmente.

- Antes de guardar a churrasqueira, remova o carvao, as cinzas e limpe
todos os seus componentes (ver instrugdes de limpeza).

- Nunca monte ou manuseie a churrasqueira sob influéncia de drogas,
tais como bebidas alcoédlicas, medicamentos, etc.

 Esta churrasqueira ndo se destina a ser utilizada dentro ou sobre
veiculos efou barcos.

« Esta churrasqueira ndo se destina e nunca deve ser usada como um
aquecedor.

+Ndouseroupas com mangas soltas (largas) enquanto estiver acendendo
ou usando a churrasqueira.

- Nunca se apoie ou permita que criangas subam na churrasqueira.

» Nunca se incline sobre a churrasqueira quando estiver em uso ou ainda
quente.

- Tenha cuidado para ndo bater utensilios na borda da churrasqueira,
pois podera danificar o produto.

TCPRP-HQ@aQ@

& Atengdo com o manuseio da grelha:

+ Recomenda-se movimentar a grelha fria, mas caso haja necessidade de
movimenta-la quente deve-se utilizar utensilios para protecao.

5.ORIENTACOES UTEIS
5.1. INICIANDO COM UMA CHURRASQUEIRA A CARVAO

« Para um fluxo de ar adequado, as cinzas acumuladas na parte inferior
da bandeja devem ser removidas. Porém, antes de remové-las, observe
para que as brasas estejam extintas.

- Siga as instru¢des da embalagem do fornecedor de carvdo. Observe a
quantidade de carvao indicada abaixo:

Churrasqueira Quantidade de Carvao

TCP-400

Aproximadamente 1,5 kg

- Posicione o carvdo em forma de piramide e acenda obedecendo as
instrugdes contidas neste manual.

+ Apds aproximadamente 15 a 20 minutos de fogo, espalhe as brasas com
utensilio de cabo longo. Recomenda-se o uso de utensilios Tramontina.

- Certifique-se de que o carvdo ndo fique muito préximo a grelha.

6.INSTRUCOES DE LIMPEZA

Para manter o bom desempenho e a durabilidade da sua churrasqueira,
siga as orientag¢des de limpeza abaixo:

& PERIGO

- Ndo toque ou efetue qualquer limpeza na churrasqueira enquanto esta
ndo estiver totalmente fria e as brasas extintas.

- Retire a grelha (vide instru¢des de atengao com o manuseio da grelha).
- Remova as cinzas.

+ Lave a grelha usando uma escova com cerdas metalicas, detergente
neutro e agua quente. Enxdgue com 3dgua corrente e seque
imediatamente. Recomenda-se o uso de uma escova com cerdas
metalicas Tramontina. E necessaria a limpeza da grelha apds cada uso.

- As demais pecas da sua churrasqueira deverdo ser lavadas apds cada
uso com uma esponja macia, detergente neutro e agua quente. Enxague
bem com agua corrente e seque-as imediatamente. Mantenha a sua
churrasqueira sempre seca.

&ATENCAO

- Em ambiente com maresia, umidade excessiva ou com a retengao de
determinados residuos (sal, gordura, alimentos...), a churrasqueira
podera apresentar corrosdo (ferrugem) de forma mais acelerada.
Redobre os cuidados de limpeza, manutengao e armazenamento.

« Antes de reutilizar a churrasqueira, verifique os sistemas de fixagao da
base. Caso necessario, reaperte-os.

« A limpeza da grelha pode ser feita utilizando escovas com cerdas
metalicas desenvolvidas para este fim.

« As escovas devem ser utilizadas com cuidado e exclusivamente para
esta finalidade. Sempre lave bem as grelhas apés utilizagao da escova,
pois pode haver desprendimento de cerdas durante o uso. As escovas
devem ser substituidas quando apresentarem cerdas soltas.

- Nunca usar objetos pontiagudos para limpar qualquer parte da
churrasqueira ou remover cinzas, pois podem danificar o acabamento.

- Nunca usar produtos de limpeza abrasivos na churrasqueira, pois isto
podera danificar o acabamento.

+ Qualquer dano ao acabamento irda comprometer a resisténcia a
corrosdo dos componentes da churrasqueira.

+ A churrasqueira deve ser cuidadosamente limpa apds o uso e mantida
em um local protegido e seco.

+ Nunca lave os componentes deste produto em maquina de lavar.
+ Nunca utilize produtos como alcool, acidos ou solventes.

- Ao realizar a limpeza, redobre a atencdo, pois algumas arestas podem
ser cortantes.

PORTUGUES
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7.RESPONSABILIDADE AMBIENTAL

Cada produto Tramontina que vocé tem em casa é fruto de um
cuidadoso trabalho, pensado para transformar todo nosso processo
produtivo em uma a¢do para fazer o mundo melhor. Saiba mais em
global.tramontina.com/sustentabilidade

EMBALAGEM:

Os materiais que compdem a embalagem sdo reciclaveis. Por isso,
para fazer o descarte, separe adequadamente os plasticos, papéis,
papeldo, entre outros, que fazem parte da embalagem deste produto,
destinando-os, preferencialmente, a recicladores.

PRODUTO:

Este produto é desenvolvido com materiais reciclaveis e que podem ser
reutilizados, contudo ndo pode ser descartado junto ao lixo doméstico.
Observe a legislacdo local para fazer o descarte do seu produto de
forma correta, sem prejudicar o meio ambiente.

8.GARANTIA

A Tramontina S/A Cutelaria oferece garantia a este produto contra
defeitos de fabricacdo pelo periodo total de 1 (um) ano, sendo 9 (nove)
meses de garantia contratual e 90 (noventa) dias de garantia legal.

O prazo de garantia inicia sua contagem da emissdo da Nota Fiscal
de venda do produto, que devera ser anexada ao presente termo. A
garantia serd valida somente mediante apresentacdo da nota fiscal de
compra.

Esta Garantia se restringe a reparagao ou substituicdo de pegas que
apresentem vicios ou defeitos sob condi¢des normais de uso. Caso o
produto ndo esteja funcionando adequadamente, entre em contato com
o0 Servico Autorizado Tramontina mais proximo, para informagdes de
como proceder para a solu¢ao da ocorréncia.

N&o existem outras garantias implicitas, exceto conforme estabelecido
expressamente neste documento, e quaisquer garantias sao limitadas a
duragdo do periodo de cobertura aqui previsto.

A garantia (legal e/ou contratual) ndo cobre:

+ Os defeitos decorrentes da inobservancia das recomendagdes de uso e
de limpeza contidas neste manual;

+ Quaisquer falhas ou dificuldades operacionais resultantes de acidente,
abuso, mau uso, alteragao, vandalismo, instalacdo inadequada, falha na
manutencao de rotina ou servigos incorretos efetuados pelo préprio
consumidor;

* Quando o produto for utilizado para fins diversos do recomendado no
presente manual;

* Pecas desgastadas pelo uso normal/natural;

+ Altera¢des de cor e manchas ndo prejudicam o funcionamento da
churrasqueiraeassimndo sao fundamentos para qualquer reivindicagao;

- Deterioragdes ou danos devido as condigdes meteoroldgicas severas,
tais como granizo, furacdes, terremotos, tornados ou descoloragao
decorrente de calor e/ou exposi¢ado a substancias quimicas, diretamente
ou na atmosfera;

- Ocorréncia de corrosao (ferrugem) por exposicao em ambiente com
maresia, umidade excessiva ou com a retencdo de determinados
residuos (sal, gordura, alimentos...);

+ No caso de pegas ndo mais disponiveis, o fabricante se reserva o
direito de substituir por outra pega parecida ou similar com igual
funcionalidade;

« Pecas danificadas (amassadas, riscadas) devido a acidentes de
transporte ou manuseio, quedas ou atos e efeitos da natureza, tais
como descargas atmosféricas, chuva, etc.

+ Despesas por atendimento em que ndo for constatado nenhum
defeito, ou relacionadas a orientagdo de uso que esteja neste manual
de instrugdes ou no prdprio produto, serdo passiveis de cobranga aos
consumidores.

Outras orientagdes sobre assisténcia técnica:

+ A TRAMONTINA S/A CUTELARIA, devido a evolugdo continua de seus
produtos,

reserva-se o direito de alterar as caracteristicas gerais, técnicas e
estéticas sem prévio aviso.

- Qualquer defeito que for constatado neste produto deve ser
imediatamente comunicado ao Servico Autorizado Tramontina mais
préximo. Contate os pontos de assisténcia técnica (onde.tramontina.
com.br). Para servi¢os no exterior procure revendedores autorizados
(global.tramontina.com).

+ Se vocé precisa de pecas de reposi¢ao ou tem duvidas sobre a
montagem, utilizagdo ou manutengao de sua churrasqueira, contate os
pontos de assisténcia técnica (onde.tramontina.com.br). Para servigos
no exterior procure revendedores autorizados (global.tramontina.com).

- Qualquer outra manutengao ou regulagem, ndo prevista neste manual,
que se fizer necessaria, devera ser realizada por pessoal qualificado.
Por este motivo, recomendamos recorrer sempre a Rede de Servico
Autorizado Tramontina, especificando a marca e modelo de sua
churrasqueira.

« O fabricante nao se responsabiliza por pessoas ou empresas que
assumirem qualquer outra obrigacdo ou responsabilidade relativa a
venda, instalagdo, utilizacdo, remogao e devolugdo ou substituicdo de
seus equipamentos.



http://onde.tramontina.com.br
http://onde.tramontina.com.br
http://global.tramontina.com
http://onde.tramontina.com.br
http://global.tramontina.com
http://global.tramontina.com/sustentabilidade
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1.INTRODUCTION
This Manual for Safe and Proper Use must be read and observed
before operating the charcoal grill for the first time and whenever in
doubt.
Do notdiscard this manual, asit containsimportant objectinformation
(installation, use, maintenance, and cleaning), as well as alerts and
precautions for safe and proper use.
Before assembling the charcoal grill, check that all parts of the model
purchased are available.
Failure to follow these warnings and precautions will result in loss
of warranty and may additionally cause serious or even fatal bodily
injury, as well as fire or explosion which could lead to property damage.
The figures in this manual are for illustrative purposes only. The
manufacturer reserves the right to modify the object at any time it
deems necessary to make improvements, without jeopardizing the
essential features for operation and safety.
This charcoal grill is recommended for home use only and is designed
for outdoor use only.
2. ASSEMBLED OBJECT DIMENSIONS
A F
2.1. TCP-400: T
o
*Dimensions below are for reference
only.
)
Identification | Measure (cm)
A 40,4
B 76,2 =19
C 68,8 1 !
D 27,9
E 30,1 o
F 45,9

2.2.PIECES AND AMOUNTS:

Piece Description Amount

1 Stainless steel grill for cooking 1

Enameled carbon steel tray
M5 Screw

Stainless steel body

Painted steel disc

Painted steel legs

M5 wing nut

o|vw|lo|lu|lsr]|lw]n
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Plastic feet

3.PREPARING YOUR CHARCOAL GRILL FOR USE:

To prepare your charcoal grill quickly and successfully, consider the

following suggestions:

« Check that all parts of the charcoal grill are inside the packaging. For

conference, use the parts list in item 2.2. of this manual.
- Wash the grill for cooking with neutral detergent and running water.

+ Remove all tapes and stickers or protective films that are adhered on

the charcoal grill components.
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3.1. ASSEMBLY PROCEDURE: Step 04:
Position the charcoal tray (piece 02) inside the charcoal grill, as shown

Step 01: in figure 7.

Rotate the charcoal grill body downwards. Then, place an M5 screw

from the bottom up into the fitting on the body. While holding the ‘

screw in one hand, position one of the legs onto the screw. (Figure 1)

02
o =
(%]
03 :
(G}
=
Ll
Figure 1
Figure 7
Step 02:
Keeping the screw and the leg in the previously assembled positions, Step 05:

position the disc on top, fitting one of its holes in the screw and so
that one of the fittings on the disc is aligned with the leg. Afterwards,
assemble the M5 wing nut loosely all the way, just to hold the set in
position. (Figures 2 and 3)

Figure 2 Figure 3

Step 03:

After mounting the first leg set, fit the second leg between the disc
and the charcoal grill body (Figure 4). Then, assemble the M5 bolt and
M5 wing nut in position without tightening them all the way down
(Figure 5). Repeat the procedure for the other two legs that are still to
be assembled and after that, tighten the nuts and bolts for all the legs.
(Figure 6)

Figure 4 Figure 5

Figure 6

Position the grill (piece 01) in the correct position as shown in figures 8
and 9.

Figure 9

Figure 8

4. GENERAL SAFETY INFORMATION
4.1. SAFETY SYMBOLS

& Shall alert you to important safety information.

« Words of DANGER, ATTENTION or CAUTION shall be used with the
SAFETY symbol&.

- DANGER shall identify the most serious situations.

4.2. RECOMMENDATIONS FOR USE: & DANGER

- Failure to follow the “DANGER, WARNING, and CAUTION” warnings
contained in this Manual for Safe and Proper Use could result in serious
personal injury, as well as fire or explosion that could result in property
damage.

+ Only use this charcoal grill outdoors. Never use it in closed areas such
as garages, balconies and corridors. If used indoors, toxic gases can build
up and cause serious or death.

- Keep the charcoal grill away from combustible materials, fumes, gases,
and flammable liquids such as gasoline, alcohol, etc.
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« Improper mounting can be dangerous. Follow the instructions in this
manual, and only use the charcoal grill when all pieces are properly
positioned and fixed as determined in the manual.

- Do not add igniting fluids to charcoal, charcoal impregnated with lighter
fluid, any other flammable liquids (gasoline, alcohol, ...), or other highly
volatile fluids.

« Always be very careful when using the charcoal grill, as it will be hot
during use.

- Do not leave children, pets, and people with reduced physical, sensory
or mental capabilities, unsupervised, near the hot charcoal grill.

- Keep small pieces and plastic bags out of the reach of children.
« The charcoal grill cannot be used by children or untrained persons.

+ Only move the charcoal grill when notin use and with all its components
cold.

+Only remove the ashes after they are cool, and the charcoal is completely
burned. Make sure the charcoal grill is cold.

« Charcoal should always be placed in the specific recipient (enameled
steel tray for charcoal), and never directly on the bottom of the charcoal
grill.

+Handle and store hot electric lighters with care.

- Keep electrical cables and cords away from hot charcoal grill surfaces
and away from areas where people walk.

+ Do not use the charcoal grill under stronger wind conditions, as this
may reduce its performance, increase the consumption of charcoal and
possible risks generated by hot ash.

- Do not use the charcoal grill on surfaces that could ignite or melt due to
the proximity of heat.

4.3. RECOMMENDATIONS FOR USE: ATTENTION AND CAUTION &

« During use, keep the charcoal grill on a flat, stable, non-sloping surface,
away from combustible and flammable material at all times.

- For safe use, always handle the grill by the handles. When cleaning, pay
extra attention, as some edges may be sharp.

- Before handling grills, ashes, charcoal, or the charcoal grill itself, make
sure they are not hot.

+ While the fire/brazier is lit or the ashes and the charcoal grill body are
hot, do not leave the charcoal grill unattended.

+ Never use water to control flames or to extinguish the fire, as it could
damage the charcoal grill finish.

« It is recommended to use Tramontina heat protection gloves when
using and handling the charcoal grill (roasting food or while it is hot).

- Itis recommended to use Tramontina utensils with long handles, which
are suitable for barbecue, as they offer a safe distance from the charcoal
grill.

* Never discard embers in places where they can be stepped on or cause
fires. Never pour ashes or charcoal before they are completely cool.

« Due to temperature variation, loosening of the fixing screws of the
base of your charcoal grill may occur. Retighten them regularly.

- Before storing the charcoal grill, remove the charcoal, the ash and clean
all its components (see cleaning instructions).

- Never assemble or handle the charcoal grill under the influence of
drugs, such as alcohol, medication, etc.

« This charcoal grill is not intended for use in or on vehicles and/or boats.
« This charcoal grill is not intended and should never be used as a heater.

+ Do not wear clothing with loose (wide) sleeves while lighting or using
the charcoal grill.

- Never lean on or allow children to climb on the charcoal grill.
+ Never lean on the charcoal grill when in use or still hot.

- Be careful not to hit utensils on the rim of the charcoal grill, as this may
damage the object.

& Be careful when handling the grill:
«Itis recommended to move the grill when it is cold, but if it is necessary

to move it hot, you must use utensils for protection.

5. USEFUL INSTRUCTIONS
5.1. HOW TO GET STARTED WITH A CHARCOAL GRILL

- For proper airflow, ashes accumulated at the bottom of the tray must
be removed. However, before removing them, make sure the embers are
extinguished.

- Follow the charcoal supplier’s packaging instructions. Note the amount
of charcoal indicated below:

Charcoal Grill
TCP-400

Amount of coal

Approximately 1,5 kg

- Position charcoal in a pyramid shape and light it according to the
instructions in this manual.

- After approximately 15 to 20 minutes of flame, spread the embers with
a long-handled utensil. We recommend using Tramontina utensils.

+ Make sure the charcoal is not too close to the grill.

6. CLEANING INSTRUCTIONS

To maintain the good performance and durability of your charcoal grill,
follow the cleaning guidelines below:

&DANGER

- Do not touch or clean the charcoal grill until it is completely cold, and
the embers are extinguished.

- Remove the grill (see instructions on handling the grill).
* Remove the ashes.

+ Wash the grill using a brush with metal bristles, mild detergent, and hot
water. Rinse with running water and dry immediately. It is recommended
to use a Tramontina brush with metallic bristles. Grill cleaning is required
after each use.

+ The other parts of your charcoal grill must be washed after each use
with a soft sponge, neutral detergent, and hot water. Rinse well with
running water and dry them immediately. Keep your charcoal grill always
dry.

&WARNING

- In an environment with ocean air, excessive humidity, or with the
retention of certain residues (salt, fat, food...), the charcoal grill may
corrode (rust) more quickly. Double the care for cleaning, maintenance,
and storage.

- Before reusing the charcoal grill, check the base fixing systems. If
necessary, retighten them.

« The grill can be cleaned using wire-bristled brushes designed for this
purpose.

 Brushes should be used carefully and exclusively for this purpose.
Always wash grills well after using the brush, because bristles may
have come loose during use. The brushes should be replaced when the
bristles are loose.

+ Never use sharp objects to clean any part of the charcoal grill or to
remove ashes, as they can damage the finish.

- Never use abrasive cleaning products on the charcoal grill, as this could
damage the finish.

- Any damage to the finish will compromise the corrosion durability of
the charcoal grill components.

« The charcoal grill must be carefully cleaned after use and kept in a dry,
protected place.

+ Never wash the components of this object in a dishwasher.
- Never use products such as alcohol, acids, or solvents
- When cleaning, pay extra attention, as some edges may be sharp..
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7.ENVIRONMENTAL RESPONSIBILITY

Each Tramontina product you have at home is the result of meticulous
work, designed to transform our entire production process into an
action to make the world a better place.

Learn more at global.tramontina.com/en/sustainability

PACKAGE:

Packaging materials are recyclable. Thus, for disposal, properly sepa-
rate plastic, paper, cardboard and other materials that are part of the
packaging of this product, preferably sending them to recyclers.

PRODUCT:
This product is made of recyclable materials that can be reused, but
which may not be disposed of with household waste.

Abide by local legislation to dispose of your product correctly without
harming the environment.

8. WARRANTY

Tramontina S/A Cutelaria provides a warranty for this object against
manufacturing defects for a total period of one (1) year, including
nine (9) months of contractual warranty and ninety (90) days of legal
warranty.

The warranty period starts with issuance of the object Sales Invoice,
which must be attached to this term. The warranty will only be valid with
submission of the purchase invoice.

This Warranty is limited to the repair or replacement of flawed or
defective parts under normal usage conditions. If the object is not
working properly, contact the nearest Tramontina Authorized Service
Center for information on how to solve the problem.

There are no other implied warranties, except as expressly set out in
this document, and any warranties are limited to the duration of the
coverage period provided herein.

The (legal and/or contractual) warranty does not cover:

- Defects resulting from non-compliance with the recommendations for
use and cleaning contained in this manual;

« Any operational failures or difficulties resulting from an accident,
abuse, misuse, alteration, vandalism, improper installation, failure to
perform routine maintenance or incorrect services performed by the
consumer;

+ When the object is used for purposes other than those recommended
in this manual;

* Pieces worn out by normal/natural use;

« Color changes and stains do not affect the functioning of the charcoal
grill and therefore are not grounds for any claim;

+ Deterioration or damage due to severe weather conditions, such as hail,
hurricanes, earthquakes, tornadoes, or discoloration from heat and/or
exposure to chemicals, directly or in the atmosphere;

« Occurrence of corrosion (rust) due to exposure to an environment with
ocean air, excessive humidity or with the retention of certain residues
(salt, fat, food...);

- In the case of pieces no longer available, the manufacturer reserves
the right to replace with another similar or similar piece with equal
functionality;

« Damaged pieces (crushed, scratched) due to transport or handling
accidents, falls or acts and effects of nature, such as lightning, rain, etc.
« Expenses for service in which no defect is found or related to the

instructions for use that are in this instruction manual or on the object
itself, will be chargeable to consumers.

11

Other technical support guidelines:

« TRAMONTINA S/A CUTELARIA, due to the continuous evolution of
its products, reserves the right to change the general, technical, and
aesthetic features without prior notice.

« Any defect found in this object should be reported immediately to
the nearest Tramontina Authorized Service Center. Contact technical
assistance providers (only in Brazil - global.tramontina.com). For
services abroad, look for authorized retailers (global.tramontina.com).

- If you need spare parts or have questions about assembly, use
or maintenance of your charcoal grill, contact technical assistance
providers (only in Brazil - global.tramontina.com). For services abroad,
look for authorized retailers (global.tramontina.com).

- Any other maintenance or adjustment, not provided for in this manual,
which may be necessary, must be carried out by qualified personnel. For
this reason, we always recommend using the Tramontina Authorized
Service Network, specifying the brand and model of your charcoal grill.

- The manufacturer is not responsible for persons or companies that
assume any other obligation or responsibility regarding the sale,
installation, use, removal and return or replacement of their equipments.

ENGLISH


http://global.tramontina.com/en/sustainability
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1. INTRODUCCION

Antes de utilizar por primera vez el grill a carbdn y siempre que exista
alguna duda, leay cumpla este Manual de Uso Seguro y Adecuado.

No deseche este manual, ya que contiene informacién importante sobre
el producto (instalacién, uso, mantenimiento y limpieza), asi como
también alertas y cuidados para un uso seguro y adecuado.

Antes de montar el grill a carbdn, verifique que estén disponibles todas
las piezas del modelo adquirido.

No cumplir estos avisos y cuidados puede originar la pérdida de la
garantia y, ademas, lesiones corporales graves o incluso fatales, asi
como también incendio o explosién que podrian originar dafios en la
propiedad.

Las figuras de este manual son solo para fines ilustrativos. El fabricante
se reserva el derecho a modificar el producto en cualquier momento
que considere necesario, con el objetivo de introducir mejoras, sin que
esto perjudique las caracteristicas fundamentales de funcionamiento y
seguridad.

Este grill a carbén solo se recomienda para uso doméstico, ya que ha sido
disefado para ser utilizado Ginicamente al aire libre.

TCP-—HQ2@a

2. DIMENSIONES DEL PRODUCTO MONTADO
2.1. TCP-400:

*Las siguientes dimensiones sirven solo de
referencia.

Identificacion Medida (cm)
A 40,4
76,2
68,8

B
C
D 27,9
E
F

30,1
45,9

2.2.PIEZAS Y CANTIDADES:

Pieza Descripcion Cantidad

1 Parrilla de acero inoxidable para 1
coccion

2 Bandeja de acero carbono esmal- 1
tado

Tornillo M5

Cuerpo en acero inoxidable

Disco de acero pintado

Patas de acero pintado

Tuerca mariposa M5

O |IN|lojluo|d~]|W
B I I L

Patas de plastico

3.COMO PREPARAR SU GRILL A CARBON PARA EL USO:

Para preparar su grill a carbdn rapida y adecuadamente, tenga en cuenta
las siguientes sugerencias:

« Compruebe que todas las piezas que forman parte del grill a carbén
estén dentro del embalaje. Para verificarlo, utilice el listado de piezas del
punto 2.2. de este manual.

- Lave la parrilla de coccidn con detergente neutro y agua corriente.

- Retire todas las cintas y adhesivos o peliculas protectoras que estén
pegadas en los componentes del grill a carbdn.

13
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3.1. PROCEDIMIENTO DE MONTAJE:

Paso 1:

Gire el cuerpo del grill a carbén hacia abajo. Luego, coloque un tornillo
M5 de abajo hacia arriba en el encaje del cuerpo. Mientras sostiene
el tornillo con una mano, coloque una de las patas y encajela en el
tornillo. (Figura 1)

Figurai

Paso 2:

Manteniendo el tornillo y la pata en las posiciones previamente
montadas, posicione el disco por arriba, encajando uno de sus orificios
en el tornillo, de modo que uno de los encajes del disco quede alineado
con la pata. Posteriormente, monte la tuerca mariposa M5 sin ajustarla
hasta el final, solo para mantener el conjunto en posicion. (Figuras 2 y 3)

Figura 2 Figura 3

Paso 3:

Una vez montado el primer conjunto de la tapa, encaje la segunda pata
entre el disco y el cuerpo del grill a carbén (Figura 4). Luego, monte el
tornillo M5 y la tuerca mariposa M5 en su posicidn sin ajustar hasta el
final (Figura 5). Repita el procedimiento para las otras dos patas que
faltan montar y luego ajuste las tuercas y los tornillos de todas las patas.
(Figura 6)

Figura 4

Figura 5 Figura 6

Paso 4:

Posicione la bandeja para carbén (pieza 02) dentro del grill a carbén,
como se muestra en la figura 7.

Figura7

Paso 5:

Posicione la parrilla (pieza 01) en la posicién correcta, como se muestra
en las figuras 8y 9.

Figura 8

Figura 9

4.INFORMACION GENERAL DE SEGURIDAD
4.1.SIMBOLOS DE SEGURIDAD

& Brindard alertas respecto a informacién importante de seguridad.

« Se emplearan palabras como PELIGRO, ATENCION o CUIDADO con el sim-
bolo

SEGURIDAD &
+ PELIGRO identificard las situaciones mas graves.

4.2. RECOMENDACIONES DE USO: & PELIGRO

- No respetar las advertencias de “PELIGRO, ATENCION y CUIDADO”
incluidas en este Manual de Uso Seguro y Adecuado puede resultar en
lesiones corporales graves, incendios o explosiones que podran causar
dafios en la propiedad.

- Solamente use este grill a carbdn en areas externas. Nunca usar en
areas cerradas como garajes, terrazas y corredores. Si se utiliza en
ambientes cerrados, los gases toxicos se acumulan y pueden causar
lesiones corporales graves o incluso la muerte.

- Mantenga el grill a carbén alejado de materiales combustibles, vapores,
gases y liquidos inflamables como gasolina, alcohol, etc.

14
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« El montaje inapropiado puede ser peligroso. Siga las instrucciones de
este manual y utilice inicamente el grill a carbdn si todas las piezas estan
debidamente posicionadas y fijadas de acuerdo con lo establecido en el
manual.

+ No agregue liquidos iniciadores para carbén, carbdén impregnado
con liquido de encendido, cualquier otro liquido inflamable (gasolina,
alcohol, etc.) u otros fluidos altamente volatiles.

« Tenga siempre mucho cuidado al utilizar el grill a carbédn, ya que estara
caliente durante el uso.

+ No deje a nifios, mascotas o personas con capacidades fisicas,
sensoriales o mentales reducidas sin supervisién cerca del grill a carbén
caliente.

- Mantenga las piezas pequeiias y las bolsas plasticas fuera del alcance
de los nifios.

« El grill a carbdn no puede ser utilizado por nifios o personas que no
estén capacitadas.

* Mueva Unicamente el grill a carbén cuando no esté en uso y con todos
sus componentes frios.

« No quite las cenizas hasta que no estén frias y el carbdn esté
completamente quemado. Aseglrese de que el grill a carbdn esté frio.

- Siempre colocar el carbdn en el recipiente especifico (bandeja de acero
esmaltado para carbén), nunca directamente en el fondo del grill a
carbon.

+ Manipuley almacene los encendedores eléctricos calientes con cuidado.

+ Mantenga los cables eléctricos alejados de las superficies calientes del
grill a carbdn y de las areas de circulacion de personas.

+ No utilice el grill a carbdn en condiciones de vientos fuertes, ya que
podra reducir su desempeiio, aumentar el consumo de carbén y generar
posibles riesgos por las cenizas calientes.

+ No utilice el grill a carbdn sobre superficies que puedan entrar en
combustién o derretirse debido a la cercania del calor.

4.3. RECOMENDACIONES DE USO: ATENCION Y CUIDADO &

+ Durante el uso, mantenga todo el tiempo el grill a carb6n sobre
una superficie plana, estable y sin inclinacién, alejado de materiales
combustibles e inflamables.

« Para un uso seguro, manipule la parrilla siempre por las asas. Al
limpiarla, preste especial atencion, ya que algunos bordes pueden ser
cortantes.

- Antes de manipular parrillas, cenizas, carbdn o el propio grill a carbén,
aseglrese de que no estén calientes.

* Mientras el fuego/brasero esté encendido o las cenizas y el cuerpo del
grill a carbén estén calientes, no deje el grill a carbén sin supervision.

+ Nunca utilice agua para controlar llamaradas o para extinguir el fuego,
ya que puede daiar el acabado del grill a carbén.

+ Se recomienda utilizar guantes de proteccién Tramontina contra el
calor durante el uso y manipulacion del grill a carbén (al asar alimentos o
mientras esté caliente).

+ Se recomienda utilizar los utensilios Tramontina con mangos largos,
que son apropiados para asado, ya que ofrecen una distancia segura
respecto del grill a carbon.

- Nunca descarte las brasas en lugares donde puedan ser pisadas u
ocasionar incendios. Nunca retire las cenizas o el carbén antes de que
estén completamente frios.

+ Debido ala variacién de temperatura, los tornillos de fijacion de la base
de su grill a carbdén podran aflojarse. Reajustelos regularmente.

- Antes de guardar el grill a carbén, retire el carbén y las cenizas y limpie
todos sus componentes (ver instrucciones de limpieza).

- Nunca monte o manipule el grill a carbén bajo la influencia de drogas,
como bebidas alcohdlicas, medicamentos, etc.

« Este grill a carbdn no esta destinado a ser utilizado dentro o sobre
vehiculos o barcos.

« Este grill a carbdn no esta destinado y nunca debe utilizarse como
calefactor.

+ No utilice prendas con mangas sueltas (largas) al encender o utilizar el
grill a carbén.

- Nunca se apoye o permita que los nifios se suban al grill a carbén.

+ Nunca se incline sobre el grill a carbén mientras esté en uso o alin
caliente.

« Tenga cuidado de no golpear el borde del grill a carbén con utensilios,
ya que podria daiiar el producto.

& Atencion con la manipulacion de la parrilla:

- Serecomienda mover la parrilla fria, sin embargo, si se necesita moverla
caliente, deben utilizarse utensilios de proteccion.

5.INDICACIONES UTILES
5.1. COMO COMENZAR CON UN GRILL A CARBON

« Para un flujo de aire adecuado, se deben retirar las cenizas acumuladas
en la parte inferior. Sin embargo, antes de retirarlas, aseglrese de que
las brasas estén apagadas.

- Siga las instrucciones del embalaje del proveedor de carbén. Respete la
cantidad de carbdn indicada a continuacion:

Grillacarbén Cantidad de carbén

TCP-400

Aproximadamente 1,5 kg

+ Ubique el carbdn en forma de piramide y enciéndalo obedeciendo las
instrucciones incluidas en este manual.

- Después de aproximadamente 15 a 20 minutos de fuego, esparza las
brasas con un utensilio de mango largo. Se recomienda utilizar utensilios
Tramontina.

- Asegurese de que el carbdn no quede muy cerca de la parrilla.

6.INSTRUCCIONES DE LIMPIEZA

Para mantener el buen desempefio y la durabilidad de su grill a carbén,
cumpla con las siguientes indicaciones de limpieza:

& PELIGRO

- No toque ni realice ningln tipo de limpieza en el grill a carbén hasta
que no esté completamente frio y las brasas estén totalmente apagadas.

- Retire la parrilla (consultar instrucciones de atencién con la
manipulacién de la parrilla).

- Retire las cenizas.

- Lave la parrilla con un cepillo de cerdas metalicas, detergente neutro y
agua caliente. Enjudguela con agua corriente y séquela de inmediato. Se
recomienda utilizar un cepillo de cerdas metalicas Tramontina. Se debe
limpiar la parrilla tras cada uso.

- Las demas piezas de su grill a carbén deberan lavarse tras cada uso con
una esponja blanda, detergente neutro y agua caliente. Enjuaguelas bien
con agua corriente y séquelas de inmediato. Mantenga su grill a carbén
siempre seco.

&ATENCI(’)N

- En ambientes con marejadas, humedad excesiva o con retencién de
determinados residuos (sal, grasa, alimentos, etc.), el grilla carbén podra
presentar corrosion (herrumbre) de manera mas acelerada. Refuerce los
cuidados de limpieza, mantenimiento y almacenamiento.

« Antes de reutilizar el grill a carbdn, compruebe los sistemas de fijacién
de la base. Si es necesario, vuelva a ajustarlos.

- La limpieza de la parrilla se puede realizar con cepillos de cerdas
metalicas desarrolladas para este fin.

- Los cepillos deben utilizarse con cuidado y exclusivamente para esta
finalidad. Siempre lave bien las parrillas después de usar el cepillo, ya
que puede producirse un desprendimiento de cerdas durante el uso.
Reemplace los cepillos cuando presenten cerdas sueltas.

- Nunca utilizar objetos puntiagudos para limpiar partes del grill a carbén
o0 quitar las cenizas, ya que pueden dafar el acabado.

+ Nunca utilizar productos de limpieza abrasivos en el grill a carbén, ya
que esto podra daiar el acabado.

- Todo daiio en el acabado comprometera la resistencia a la corrosion de
los componentes del grill a carbén.

- Limpiar el grill a carbén cuidadosamente después del uso y mantenerlo
en un lugar protegido y seco.

- Nunca lave los componentes de este producto en el lavavajillas.
+ Nunca utilice productos como alcohol, acidos o solventes.

« Al limpiarla, preste especial atencién, ya que algunos bordes pueden ser
cortantes.

ESPANOL
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7.RESPONSABILIDAD AMBIENTAL

Cada producto Tramontina que tiene en su casa es fruto de un cuidado-
so trabajo, pensado para transformar todo nuestro proceso de produc-
ciA*n en una acciA®n para mejorar el mundo.

Conozca mAjs en global.tramontina.com/es/sustentabilidad

EMBALAIJE:

Los materiales que componen el embalaje son reciclables. Por ese
motivo, al momento de desecharlo separe adecuadamente los plasticos,
papales, cartdn, entre otros, que son parte del embalaje de este
producto para destinarlos, preferentemente, a recicladores.

PRODUCTO:

Este producto esta desarrollado con materiales reciclables y que se
pueden reutilizar. Sin embargo, no se puede desechar junto con la
basura doméstica.

Respete la legislacion local al desechar su producto de forma correcta,
sin perjudicar el medio ambiente.

8.GARANTIA

Tramontina S/A Cutelaria ofrece garantia para este producto contra
defectos de fabricacion por un periodo total de 1 (un) aiio, con 9 (nueve)
meses de garantia contractual y 90 (noventa) dias de garantia legal.

El plazo de garantia comienza a partir de laemisién de la Factura de venta
del producto, la cual debera adjuntarse al presente término. La garantia
solamente sera valida mediante presentacion de la factura de compra.

Esta Garantia se limita a la reparacién o cambio de piezas que presenten
vicios o defectos bajo condiciones de uso normales. Si el producto no
funciona de manera adecuada, comuniquese con el Servicio Autorizado
Tramontina mas cercano para obtener informacién sobre coémo proceder
para solucionar el incidente.

No existe ninguna otra garantia implicita, excepto lo que se establece
expresamente en este documento, y toda garantia estara limitada a la
duracién del periodo de cobertura aqui previsto.

La garantia (legal o contractual) no cubre:

* Los defectos resultantes del incumplimiento de las recomendaciones
de uso y limpieza incluidas en este manual;

« Cualquier falla o dificultad operativa resultante de accidente, abuso,
mal uso, modificacién, vandalismo, instalaciéon inadecuada, falla en
el mantenimiento de rutina o servicios incorrectos efectuados por el
propio consumidor;

- Si el producto se utiliza para fines diferentes del recomendado en el
presente manual;

- Piezas desgastadas por el uso normal/natural;

« Las modificaciones de color y las manchas no perjudican el
funcionamiento del grill a carbén, por lo que no son fundamentos para
ningln tipo de reclamo;

« Los deterioros o dafios producidos por las condiciones meteoroldgicas
severas, como granizo, huracanes, terremotos o tornados, o la
decoloracion deriva del calor o la exposicidon a sustancias quimicas, de
manera directa o en el ambiente;

* Presencia de corrosion (herrumbre) por exposicion en ambientes con
marejadas, humedad excesiva o con retencién de determinados residuos
(sal, grasa, alimentos, etc.).

« En el caso de las piezas que ya no se encuentran disponibles, el
fabricante se reserva el derecho a reemplazarlas por otra pieza parecida

o similar de igual funcionalidad;

- Las piezas dafadas (aplastadas, rayadas) debido a accidentes de
transporte o manipulacion, caidas o actos y efectos de la naturaleza,
como descargas atmosféricas, lluvia, etc.

- Los gastos por servicios en los cuales no se constate ninglin defecto
o relacionados con indicaciones de uso que se encuentren en este
manual de instrucciones o en el propio producto seran cobrados a los
consumidores.

Otras indicaciones sobre asistencia técnica:

+ TRAMONTINA S/A CUTELARIA, debido a la evolucién continua de
sus productos, se reserva el derecho a modificar las caracteristicas
generales, técnicas y estéticas sin previo aviso.

- Todo defecto que se constate en este producto debe comunicarse
inmediatamente al Servicio Autorizado Tramontina mas cercano.
Comuniquese con los puntos de asistencia técnica (global.tramontina.
com). Para servicios en el exterior, busque revendedores autorizados
(global.tramontina.com).

« Si usted necesita piezas de repuesto o tiene dudas acerca del montaje,
uso o mantenimiento de su grill a carbén, comuniquese con los puntos de
asistencia técnica (global.tramontina.com). Para servicios en el exterior,
busque revendedores autorizados (global.tramontina.com).

+ Cualquier otro mantenimiento o ajuste no previsto en este manual
debera ser realizado por personal calificado. Por ese motivo,
recomendamos recurrir siempre a la Red de Servicios Autorizados
Tramontina y especificar la marca y modelo de su grill a carbén.

- El fabricante no se responsabiliza por personas o empresas que
asuman cualquier otra obligacién o responsabilidad relativa a la venta,
instalacién, uso, eliminacién y devolucién o cambio de sus equipos.
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1.INTRODUCTION

Ce Manuel d'Utilisation Sécurisée et Appropriée doit étre lu et observé
avant d'utiliser le barbecue pour la premiére fois et en cas de doute.

Conservez ce manuel car il contient des informations importantes sur
le produit (installation, utilisation, entretien et nettoyage), ainsi que
des avertissements et des précautions pour une utilisation sécurisée et
appropriée.

Avant de monter le barbecue, vérifiez si toutes les pieces du modéle
acquis sont disponibles.

Le non-respect de ces avertissements et précautions entraine la perte
de la garantie et, en outre, peut provoquer des blessures corporelles
graves, voire mortelles, ainsi qu'un incendie ou une explosion pouvant
causer des dégats matériels.

Les figures de ce manuel sont purement illustratives. Le fabricant se
réserve le droit de modifier le produit a tout moment jugé nécessaire
afindeluiapporter des améliorations, sans affecter ses caractéristiques
essentielles de fonctionnement et de sécurité.

Ce barbecue est recommandé seulement pour un usage domestique et
est congu uniquement pour une utilisation en extérieur.

2. DIMMENSIONS DU PRODUIT MONTE

2.1. TCP-400:

*Les dimensions ci-dessous sont données a titre
indicatif.

Identification Dimensions
(cm)

40,4
76,2
68,8
27,9
30,1
45,9

M| MmOl |W | >

2.2. PIECES ET QUANTITES :

Pieces Description Quantité

1 Grille de cuisson en acier inoxy- 1
dable

Plateau en acier carbone émaillé
Vis M5

Corps en acier inoxydable

Disque en acier peint

Jambes en acier peint

Ecrou papillon M5

O |IN|lojJu | |W N
B I N e Ll B

Jambiéres en plastique

3. PREPARER L'UTILISATION DE VOTRE BARBECUE :

Pour installer votre barbecue rapidement et avec succés, tenez compte ~
des conseils suivants : o
~7
- Vérifiez que toutes les pieces qui composent le barbecue sont al'intérieur
de I'emballage. Pour la vérification, utilisez Ia liste des pieces du point 2.2. 06
de ce manuel.
+ Rincez la grille de cuisson avec du détergent neutre et de I'eau courante. y° o0
- Retirez tous les rubans et adhésifs ou pellicules protectrices qui sont
collées sur les piéces du barbecue.
- =
08
o) o
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3.1.INSTRUCTIONS DE MONTAGE : Etape 04:

i Placez le plateau a charbon de bois (piece 02) a I'intérieur du barbecue,
Etape 01: comme indiqué sur la figure 7.

Tournez le corps du barbecue vers le bas. Placez ensuite une vis M5 de

bas en haut dans la fente du corps. Tout en tenant la vis d'une main, ‘

positionnez I'un des pieds en I'insérant dans la vis. (Figure 1)

_—03

Figure 1 )
Figure 7
Etape 02:
En maintenant la vis et la jambe dans les positions précédemment Etape 05:
assemblées, placez le disque sur le dessus, en insérant I'un de ses trous  placez la grille (piéce 01) dans la position correcte, comme indiqué sur les

dans la vis et de maniére a ce que I'une des fentes du disque soit alignée figures 8 et 9.
avec la jambe. Ensuite, montez I'écrou papillon M5 sans le serrer a fond,
juste pour tenir I'ensemble en position. (Figures 2 et 3)

Figure 8 Figure 9

Figure 2 Figure 3

2
<
U
=
<
=
L.

Etape 03: 4. INFORMATIONS GENERALES DE SECURITE
Aprés avoir assemblé e premier jeu de la jambe, placez la deuxieme jambe i i

entre le disque et le corps du barbecue (Figure 4). Ensuite, montez la  4.1. SYMBOLES DE SECURITE

vis M5 et I'écrou papillon M5 dans la position, sans serrer jusqu'au bout

(Figure 5). Répétez la procédure pour les deux autres jambes qui restent a & Il vous signalera les informations importantes en matiére de sécuri-
assembler, puis serrez les écrous et les vis de toutes les jambes. (Figure 6) té

- Les mots DANGER, ATTENTION ou PRECAUTIONS seront utilisés avec le
symbole SECURITE &
- DANGER identifiera les situations les plus graves.

4.2. RECOMMANDATIONS D'UTILISATION : & DANGER

Le non-respect des avertissements “DANGER, ATTENTION et
PRECAUTIONS” figurant dans ce Manuel d'Utilisation Sécurisée et
Appropriée peut entrainer des blessures corporelles graves, ainsi qu'un
incendie ou une explosion pouvant causer des dommages matériels.

 N'utilisez ce barbecue qu'a l'extérieur. Ne l'utilisez jamais dans des
espaces clos tels que des garages, des balcons et des couloirs. En cas
) ] ) d'utilisation a l'intérieur, des gaz toxiques s'accumulent et peuvent
Figure 4 Figure 5 Figure 6 provoquer des blessures corporelles graves ou méme la mort.

19



TRAMONTINA

TCP-—HQ2@a

- Gardez le barbecue a I'écart des matériaux combustibles, des vapeurs,
des gaz et des liquides inflammables tels que l'essence, I'alcool, etc.

+ Un assemblage incorrect peut étre dangereux. Suivez les instructions
de ce manuel et n'utilisez le barbecue que lorsque toutes les pieces sont
correctement positionnées et fixées comme le stipule le manuel.

- Ne pas ajouter de liquides de départ pour le charbon, le charbonimprégné
de liquide d'allumage, tout autre liquide inflammable (essence, alcool,...)
ou d'autres fluides hautement volatils.

- Soyez toujours trés prudent lorsque vous utilisez le barbecue, car il sera
chaud pendant son utilisation.

- Ne laissez pas les enfants, les animaux domestiques et les personnes
ayant des capacités physiques, sensorielles ou mentales réduites, sans
surveillance, prés du barbecue chaud.

- Gardez les petites piéces et les sacs en plastique hors de la portée des
enfants.

- Le barbecue ne doit pas étre utilisé par des enfants ou des personnes
non qualifiées.

- Ne déplacez le barbecue que lorsqu’il n'est pas en fonctionnement et
avec tous ses composants froids.

- Ne retirez les cendres que lorsqu'elles ont refroidi et que le charbon est
complétement brilé. Assurez-vous que le barbecue est froid.

- Le charbon de bois doit toujours étre placé dans le récipient spécifique
(plateau en acier émaillé pour charbon de bois), jamais directement sur le
fond du barbecue.

- Manipulez et rangez soigneusement les démarreurs électriques chauds.

- Gardez les fils et les cables électriques loin des surfaces chaudes du
barbecue et loin des zones ou les gens circulent.

- N'utilisez pas le barbecue dans des conditions de vent fort, car cela peut
réduire ses performances, augmenter la consommation de charbon de
bois et tout danger généré par les cendres chaudes.

« N'utilisez pas le barbecue sur des surfaces qui peuvent briler ou fondre
enraison de la proximité de la chaleur.

4.3, RECOMMANDATIONS D'UTILISATION : ATTENTION ET PRECAUTIONS

A

- Pendant l'utilisation, gardez le barbecue tout le temps sur une surface
plane, stable et sans inclinaison, loin des matériaux combustibles et
inflammables.

- Pour une utilisation en toute sécurité, manipulez toujours le barbecue
par les poignées. Lors du nettoyage, soyez particuliérement attentif, car
certaines arétes peuvent étre coupantes.

« Avant de manipuler des grilles, des cendres, du charbon de bois ou le
barbecue lui-méme, assurez-vous qu'ils ne sont pas chauds.

- Tant que le feu/la grille est allumé(e) ou que les cendres et le corps du
barbecue sont chauds, ne laissez pas I'appareil sans surveillance.

« N'utilisez jamais d'eau pour contréler les flammes ou pour éteindre le feu,
car cela pourrait endommager la finition du barbecue.

« Il est recommandé de porter des gants thermorésistants Tramontina
pendant l'utilisation et la manipulation du barbecue (rotissage des
aliments ou pendant qu'il est chaud).

- Il est recommandé d'utiliser des ustensiles Tramontina avec de longues
poignées, qui conviennent au barbecue, car ils offrent une distance de
sécurité du barbecue.

- Ne jetez jamais les braises dans des endroits ou elles peuvent étre
piétinées ou provoquer des incendies. Ne versez jamais de cendres ou de
charbon de bois avant qu'ils ne soient complétement froids.

- En raison de la variation de température, un desserrage peut se produire
dans les vis de fixation de la base de votre barbecue. Resserrez-les
réguliérement.

- Avant de ranger le barbecue, retirez le charbon de bois, les cendres et
nettoyez tous ses composants (voir les instructions de nettoyage).

- Ne jamais assembler ou manipuler un barbecue sous l'influence de
drogues telles que des boissons alcoolisées, des médicaments, etc.

- Ce barbecue nest pas destiné a étre utilisé dans ou sur des véhicules et/
ou des bateaux.

- Ce barbecue n'est pas destiné et ne doit jamais étre utilisé comme
appareil de chauffage.

- Ne portez pas de vétements avec des manches amples (larges) lorsque
vous allumez ou utilisez un barbecue.

- Ne vous appuyez jamais sur le barbecue et ne laissez pas les enfants
monter dessus.

- Ne vous penchez jamais sur le barbecue lorsqu'il est utilisé ou encore
chaud.

« Veillez a ne pas cogner les ustensiles contre le bord du barbecue, car cela
pourrait endommager le produit.

& Faites attention a la manipulation du gril

- Il est recommandé de déplacer le gril froid, mais s'il est nécessaire de le
déplacer a chaud, des ustensiles de protection doivent étre utilisés.

5. ORIENTATIONS UTILES
5.1. DEMARRER AVEC UN GRILL DE BARBECUE AU CHARBON DE BOIS

* Pour une bonne circulation de I'air, les cendres accumulées au fond du
plateau doivent étre retirées. Cependant, avant de les retirer, assurez-vous
que les braises sont éteintes.

- Suivez lesinstructions figurant sur 'emballage du fournisseur de charbon.
Notez la quantité de charbon indiquée ci-dessous :

Barbecue au charbon de bois
TCP-400

Quantité de charbon de bois
Environ 1,5 kg

- Placez le charbon de bois sous forme de pyramide et allumez-le en suivant
les instructions contenues dans ce manuel.

- Aprés environ 15 a 20 minutes de feu, étalez les braises avec un ustensile
alongue poignée. Il est recommandé d'utiliser des ustensiles Tramontina.

- Assurez-vous que le charbon de bois n’est pas trop pres du gril.

6. INSTRUCTIONS DE NETTOYAGE

Pour maintenir les bonnes performances et la durabilité de votre barbecue,
suivez les orientations de nettoyage ci-dessous :

&DANGER

- Ne touchez pas et ne nettoyez pas le gril avant qu’il ne soit complétement
refroidi et que les braises soient éteintes.

- Retirez le gril (voir les instructions de manipulation du gril).
- Retirez les cendres.

- Lavez la grille en utilisant une brosse métallique, un détergent neutre et
de I'eau chaude. Rincez a I'eau courante et séchez immédiatement. Il est
recommandé d'utiliser une brosse métallique Tramontina. Il est nécessaire
de nettoyer la grille aprés chaque utilisation.

- Les autres parties de votre barbecue doivent étre lavées apres chaque
utilisation avec une éponge douce, un détergent neutre et de I'eau chaude.
Rincez bien a l'eau courante et séchez immédiatement. Gardez votre
barbecue toujours sec.

& ATTENTION

- Pendant I'exposition a I'air marin, I'humidité excessive ou la rétention de
certains déchets (sel, graisse, nourriture...), le barbecue peut présenter
une corrosion (rouille) plus accélérée. Faites trés attention au nettoyage,
al'entretien et au stockage.

- Avant de réutiliser le barbecue, vérifiez les systémes de fixation de base.
Sinécessaire, resserrez-les.

- Le gril peut étre nettoyé a I'aide de brosses métalliques congues a cet
effet.

- Les brosses doivent étre utilisées avec soin et exclusivement a cette fin.
Lavez toujours soigneusement les grilles aprés avoir utilisé la brosse, car
les poils peuvent se détacher pendant l'utilisation. Les brosses doivent
8tre remplacées lorsqu'elles ont des poils détachés.

N'utilisez jamais d'objets tranchants pour nettoyer une partie du
barbecue ou enlever les cendres, car ils pourraient endommager la finition.
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- N'utilisez jamais de produits de nettoyage abrasifs sur le barbecue car
cela pourrait endommager la finition.

- Ne lavez jamais les composants de ce produit dans une machine a laver.

- N'utilisez jamais de produits tels que I'alcool, les acides ou les solvants.

- Tout dommage a la finition compromettra la résistance a la corrosion des
composants du barbecue.

+ Le barbecue doit étre soigneusement nettoyé apres utilisation et
conservé dans un endroit protégé et sec.

-Lors du nettoyage, soyez particulierement attentif, car certaines arétes
peuvent é&tre coupantes.

7.RESPONSABILITE ENVIRONNEMENTALE

Chaque produit Tramontina que vous possédez est le résultat d'un
travail minutieux, visant a transformer I'ensemble de notre processus de
fabrication en action contribuant a la construction d’'un monde meilleur.
Pour en savoir plus, consultez

sustainability.tramontina.com.br

Avant de le jeter, séparez le pastique, le papier, le carton et les autres
matériaux qui composent cet emballage, puis jetez-les, de préférence
dans les poubelles appropriées.

Produit

Ce produit est fabriqué avec des matériaux recyclables
qui  peuvent étre réutilisés. Le produit ne doit donc
pas étre jeté avec les déchets ménagers  normaux.

Suivez les consignes locales de recyclage pour jeter correctement les
produits et les emballages, sans nuire a I'environnement.

8. GARANTIE

Tramontina S/A Cutelaria garantit ce produit contre les défauts de
fabrication pour une durée totale d'un (1) an, dont 9 (neuf) mois de
garantie contractuelle et 90 (quatre-vingt-dix) jours de garantie légale.

La période de garantie commence a compter a partir de I'émission de la
facture de vente du produit, qui sera jointe aux présentes. La garantie ne
sera valable que sur présentation de la facture d'achat.

Cette garantie est limitée a la réparation ou au remplacement des pieces
qui présentent des défauts ou des vices dans des conditions normales
d'utilisation. Si le produit ne fonctionne pas correctement, veuillez
contacter le service agréé Tramontina le plus proche pour obtenir des
informations sur la facon de procéder a la solution de I'événement.

Il n'y a pas d'autres garanties implicites, sauf dans les cas expressément
énoncés dans les présentes, et toute garantie est limitée a la durée de Ia
période de couverture prévue dans ce manuel.

La garantie (Iégale et/ou contractuelle) ne couvre pas:

- Les défauts résultant du non-respect des recommandations d'utilisation
et de nettoyage contenues dans ce manuel ;

- Toute défaillance ou difficulté opérationnelle résultant d’'un accident,
d'un abus, d'une mauvaise utilisation, d'une altération, d'un vandalisme,
d’une installation incorrecte, d'un défaut de maintien de la routine ou de
services incorrects fournis par le consommateur lui-méme;;

- Lorsque le produit est utilisé a des fins autres que celles recommandées
dans le présent manuel ;

21

- Les piéces usées par une utilisation normale/naturelle ;

- Les changements de couleur et les taches ne nuisent pas au
fonctionnement du barbecue et ne sont donc pas un motif de réclamation;;

- Les détériorations ou dommages dus a des conditions météorologiques
extrémes telles que la gréle, les ouragans, les tremblements de terre, les
tornades ou la décoloration due a la chaleur et [ ou a I'exposition a des
produits chimiques, directement ou dans I'atmosphére ;

« L'apparition d'une corrosion (rouille) due a I'exposition a I'air marin, a
I'humidité excessive ou a la rétention de certains résidus (sel, graisse, aliments,
etc.);

- Si les pieces ne sont plus disponibles, le fabricant se réserve le droit de
les remplacer par une piéce similaire ou identique, a fonctionnalité égale ;

- Les piéces endommagées (bosselées, rayées) en raison d'accidents de
transport ou de manutention, de chutes ou d'actes et d'effets de la nature,
tels que la foudre, la pluie, etc.

- Les frais de service dans lesquels aucun défaut n'est trouvé, ou liés aux
conseils d'utilisation de ce manuel d’instructions ou dans le produit lui-
méme, seront a la charge des consommateurs.

Autres directives sur I'assistance technique

« TRAMONTINA S/A CUTELARIA, compte tenu de I'évolution croissante de
ses produits, se réserve le droit de modifier les caractéristiques générales,
techniques et esthétiques sans avis préalable.

- Tout défaut trouvé dans ce produit doit étre immédiatement signalé au
service agréé Tramontina le plus proche. Contactez les centres d'assistance
technique (global.tramontina.com). Pour des services a I'étranger,
contactez des revendeurs agréés (global.tramontina.com).

- Si vous avez besoin de piéces de rechange ou si vous avez des questions
concernant le montage, l'utilisation ou I'entretien de votre barbecue,
veuillez contacter nos points de service (global.tramontina.com). Pour des
services a I'étranger, contactez des revendeurs agréés (global.tramontina.
com).

- Tout autre entretien ou ajustement nécessaire, non prévu dans le présent
manuel, doit étre effectué par un personnel qualifié. Pour cette raison,
nous vous recommandons de toujours vous rendre sur le réseau de service
agréé Tramontina, en spécifiant la marque et le modele de votre barbecue.

- Le fabricant n'est pas responsable des personnes ou sociétés assumant
toute autre obligation ou responsabilité en rapport avec la vente,
I'installation, 'utilisation, le retrait et le retour ou le remplacement de son
équipement.
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1. BBEAEHUE

HacTosiLLiee pyKoBOACTBO MO KOPPEKTHOI 1 6e30nacHol akcnnyaTaLmmn HeobxoamuMo
npountatb M cobniogatb nepes NepsbiM WUCMOMb30BAHUEM YrONBHOMO rpuUns U
BCSKMI pa3, KOrZja BO3HUKAKOT COMHEHMSI OTHOCUTENBHO €r0 NPUMEHEHWS.

He BbiBpacsiBaiiTe 370 PyKOBOACTBO, Tak Kak OHO COAEPXUT BaxHYI0 MHOpMaLMO
06 n3penum (ycTaHoBKa, UCNONb30BaHWe, TEXHUYECKOE 0BCIYXMBaHIWE M O4MCTKA),
a TakKke NpedynpexaeHus W Mepbl MPeSOCTOPOXHOCT NS KOPPEKTHON W
6esonacHoil akcnnyaTaumm.

Mepen cOopkoii yronbHOro rpuns ybeautecb B HanuuMn BceX AeTanen
nprobpeTeHHo Mogeny.

Ecrv Bbl MpourHopupyeTe 3TV MpenynpexneHnus U Mepbl NPeAoCTOPOXHOCTH,
rapaHTust GyAeT aHHynupoBaHa. Kpome TOro, 3T0 MOXET NPUBECTU K CEPbE3HbIM
WNM faxe CMepTenbHbIM TPaBMaM, a Takke K Noxapy Wim B3pbiBy, KOTOPbIE MOTYT
noBneyb 3a coBoi MaTepuanbHbIn yiepo.

PuCyHK/ B A@HHOM PyKOBOACTBE MPMBEEHbI UCKIMIOYNTENBHO B UMMIOCTPATUBHBIX
uensx. MponssoguTenb oCTaBnsieT 3a coboit Npaso MoaUdMUUMPOBaTL U3fenve
C LeNblo yryyieHns B mioboe Bpemsi, KOrda OH COMTET 3TO HEOBXOAUMBIM, He
YXyAWas (yHKUMOHANBHOCTb 1 Ge30MacHOCTb U3Aenus.

atot nyﬂbeIVI rpunb pekoMeHOyeTca TONbKo AN AOoMalUHero Ucnonb3oBaHna u
NpeLHa3Ha4eH UCKNYUTENBHO ANA NPUMEHEHMA Ha OTKPbITOM BO3[yXe.

2. TABAPUTbI U3OENNA B CEOPE
2.1. TCP-400:

*Paamepbl HUXe NpuBegeHb
VUCKITKOUNTENBHO AN CPaBKM.

O603HaueHne Paawmep (cm.)
A 40,4
B 76,2
C 68,8
D 27,9
E 30,1
F 45,9

2.2. JETAJIN U KONKWYECTBO:

[etanb OnucaHve Konunyectso

1 PelueTka 13 HepxaseloLLeil cTanm 1
ANS NPUroTOBNEHNS ML

2 OMan1poBaHHOI NOTOK 13 1
YIMepoaMCToN CTanm

Bunt M5

Kopnyc u3 HepxaseloLeit cTanm

[IncK 13 oKpalleHHON cTanm

HOXK1 13 OKpaLLEHHON cTanm

bapalukosas raitka M5

O |IN|lojlo|d>]|W
B I Y Bl Ll

lnacTukoBas HoXka

3.M10ArOTOBKA YIronbHOI0 reuns K UCrnosnb30BAHUIO

Yt06bI BbICTPO M YCNELLHO NOATOTOBUTb YrOMbHbIN FPUib, NPUMUTE BO BHUMAaHWE
cnepyloLLme pekoMeHaaLum:

+ Y6eauTech, YTO BCe YacTH YroNbHOIO rpUnst HAaXOAATCS BHYTPU YNakosku. [ns
CNpaBKW UCMONb3ynTe CMUCOK AeTanen, NpuBELEHHbIN B MYyHKTe 2.2. [aHHOro
PYKOBOACTBA.

- BbimoiiTe peleTky AnS MPUrOTOBNEHUS MWLM HEWTPanbHbIM  MOIOLLUM
CpeacTBOM 1 NPOTOYHOM BOAOM.

- Ypanute BCe NEHTbl, HaKMeiku wnm 3alUMTHbIE NNEHKW, MNPUKNeeHHble K
KOMMNOHEHTaM YronbHOro rpung.

-
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3.1. MPOLIEAYPA CBEOPKU Lar 04
MomecTuTe noTok Ans yrns (getanb 02) BHYTPb YronbHOMo rpuns, kak nokasaHo
LLiar 01 Ha pUCyHKe 7.
[oBepHWUTE KOpMYC YronbHOTO rpunst BHU3. 3aTeM BCTaBbTe BUHT M5 CHU3Y
BBEPX B (PUTUHI Ha kopnyce. YAepxuBas BUHT OQHOM PYKOW, yCTaHOBUTE ‘

OfHY M3 HOXeK Ha BUHT. (PucyHok 1)

PucyHok 1
PucyHok 7

LWar 02

YrepkvBast BUHT U HOXKY B paHee COBpaHHbIX MOMOXEHUsIX, NOMECTUTE AUCK War 05

CBEpXY, Pacnonoxme O[HO W3 ero OTBEPCTUM B BUHT Tak, 4T0Gb! (UTUHT Ha YcraHoBuTe pelweTky (aetanb 01) B npaBunbHOE MONOXEHME, Kak NOKa3aHo Ha
JuCKke COBMafan ¢ Hoxkoi. Mocne atoro cBo6oAHO HaTsHUTE GapallkoBylo pUCYHKax 8 1 9.

raiiky M5, 4ToObl KOMNNEKT yaepxuBarncs Ha MecTe. (PUCyHKkM 2 n 3)

PucyHok 8 PucyHok 9

PucyHok 2 PucyHok 3

LWar 03 4, OBLUWE CBELEHMUA O TEXHUKE BE3OMACHOCTM

[Nocne ycTaHOBKW MEPBOro KOMMIEKTA HOXEK YCTAHOBUTE BTOPYHO HOXKY MEXAY

AMCKOM 1 KOPMYCOM YrombHoro rpuns (PucyHok 4). 3atem yctaHosute 6ont M5 4.1. MPEAYMNPEXOAILLME 3HAKK

1 GapaiukoByto ranky M5 Ha MecTo, He 3aTarvBas UX NOMHOCTLIO (PUCYHOK 5).

MoBTopuTe MpoLeaypy Ans ABYX APYTUX HOXEK, NOCME Yero 3aTsHUTE raiki u & [pegHasHayeHbl 4N NPUBNEYEHWS BALLETO BHUMAHUS K BAXHOM [N
0ONTbI Ha BCEX HOXKaX. (PI/IcyHOK 6) B6e3onacHoCTn VlHCbOpMaU'VWl.

- Crosa OMACHOCTb, NPEQYNPEXOEHWE wnn BHUMAHMUE ponxHbl
Haxogutbes pagom ¢ MPEQYNPEXOAKLLUM 3Hakom .
- ONACHOCTb ykasbiBaeT Ha Camble CepbesHble CUTYaLm.

4.2. PEKOMEHOALIM MO UCNONb30OBAHMIO: & OMACHOCTb

+ Hecobniogenve npepynpexaeqnic ONMACHOCTb, MPEQYNPEXAEHUE n
BHUMAHUE, copepxallmxcs B HACTOALLEM PYKOBOACTBE NO KOPPEKTHOW K
Be3onacHoil aKcnyaTaLyum, MOXET MPUBECTM K CEPbEe3HbIM TPaBMaM, a Takke K
noxapy Wnv B3pbIBY, YTO MOXET HAHECTW MaTepuanbHbIn yiuepb.

Wcnonb3yiTe 3TOT YrombHbIA PUMb TONMBKO HA OTKPBITOM  BO3LYyXe.
3anpelyaeTcs MCMoONb30BaTh 3TO YCTPOWCTBO B 3aKPbITbIX MPOCTPAHCTBAX,
Takux Kak rapax, 6ankoH unu kopugop. lMpu UCMONb30BaHWM B MOMELLEHNM
BO3MOXHO CKOMIEHNEe TOKCUYHBIX Fa30B, KOTOPbIE MOTYT MPUBECTU K CEPbE3HOMY
Pucyok 4 Pucyok 5 PucyHok 6 YXY/LEHUIO 3710POBLSA WK CMEPTH.
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. ﬂep»(MTe yI'OJ'IbeIVI rpunb BOanu OT roprovMx matepuanos, napos, ra3os u
NerkosocnnameHaLwmnxca XMOKOCTEN, TaKMX Kak GEeH3NH, CMpT U T. O.

- HenpaBumbHbIi MOHTaX MOXET npefcTaBnsaTb onacHocTb. CrepyiTe
WHCTPYKUMSIM B HacTOsILEM PYKOBOACTBE W WCMONb3yWTe YronbHbIA rpunb
TOMbKO TOFAA, KOrAa BCE YacTW MPaBUMbHO PacroNoXeHbl W 3akpenneHbl, kak
ykasaHo B pyKOBOLCTBE.

- He pobasnsiiTe BOCMMAMEHSIOLME KWAKOCTW K APEBECHOMY  YITIiO,
APEBECHOMY YITII0, MPOMUTAHHOMY XWAKOCTBIO AN PO3xura, NbbIM ApYrum
NErkoBOCNIAaMEHAIOLWNMCS XUAKOCTAM (6EH3WH, CNMPT M T. A.) UAW APYTUM
NerkoneTy4nM XMOKOCTAM.

- Bcerga 6y,que O4YeHb OCTOPOXHbI NPU UCNONIb30BAHUW YTONBbHOro rpuna, Tak
Kak BO BpeMA UCnonb3oBaHKA OH CUINbHO pa3orpeBaeTca.

« He octaBnsitte 6e3 NPUCMOTPa BO3/€ packaneHHoro yronbHoro rpuna aeten,
[OMALUHNX XMBOTHBIX U JIOAEN C OrpaHNYeHHbIMU ¢)M3I/I‘46‘CKI/IMI/I, CEHCOpPHbIMU
Mnn yMCTBEHHbIMU cnocoBbHocTaMM.

+ XpaHuTe Menkue fetanu W MonUaTUNEHOBbIE NakeTbl B HEAOCTYMHOM Ans
JIeTEeN MecTe.

+ [leT 1 HenogroToBMEHHbIE MIOAN HE AOMYCKAKOTCS K UCMONb30BAHMK) YTONbHOTO
rpUns.

- MepenBuraiiTe yronbHbIi rpurib, TONBKO KOTAa OH He paboTaeT v BCe ero Yactu
X0mnofHble.

- Ypansitte nenen TOMbKO Mocre TOro, kak OH OCTHIHET W Yrofb MONHOCTbIO
cropuT. Y6eamTech, 4TO YronbHbIA rpUib OCTbI.

- [lpeBecHbIit yronb BCeraa crefyeT NoMelaTtb B CreuuanbHbli KOHTERHEP
(3ManupoBaHHbIA CTaNbHON NIOTOK AN1s YINs), @ He MPsSIMO Ha AHO YroNbHOO
Tpuns.

+ XpaHeHue ropsiumMx aNEeKTPUYECKUX 3aXmranok 1 oGpalleHie ¢ HuMu TpebyioT
OCTOPOXHOCTM.

- [lepxuTe anekTpudeckue kabenn 1 WHypbl BAANM OT TOpsuMX MOBEPXHOCTEN
YIOMbHOrO rPUNS 1 BOAnu OT MECT, rae XOAAT MIOAN.

- He ncnonb3yiiTe yrombHbIA rpuib NPy CUABHOM BETPE, Tak Kak 370 MOXET
CHW3UTb €ro MPOW3BOAMTENBHOCTb, MOBLICUTL PACXOA YIS W YBENWYMTL PUCK
pacnpoCTpaHeHns rops4ero nenna.

- He VICI'IOJ'IbSyVITe yI'OJ'IbeIVI rpunb Ha MNOBEPXHOCTAX, KOTOpble MOryT
BOCNNameHUTbLCA UNK pacnnaBnTbCA U3-3a 6n130CTI UCTOYHUKOB TeNna.

4.3. PEKOMEHOALMKX NO UCNONb30OBAHUIO: NPEAYNPEXAEHWE U

BHUMAHUE &

- Bo Bpems MCnonb3oBaHns AepXUTE YronbHBIN FPUIb Ha NOCKO W YCTONYMBON
NOBEPXHOCTM Be3 HaknoHa, BAAnM OT FOPKYMX W NIErKOBOCMAMEHSIOLLIMXCS
maTtepwarnos.

+ [1ns 6e30nacHoro 1cnonb3oBaHWs Beeraa JepxuTe rpurb 3a pyyku. [pu wucTke
6WJ,bTe 0Cc0GEHHO BHUMATENbHbI, TaK Kak HEKOTOpble Kpas MoryT ObITb OCTpbIMWU.

- [pexae Yem npukacaTbCs K peLleTkam rpuns, nenmy, ApeBECHOMY YITio Unu
camoMy rpurito, y6eauTeCh, YTO OHK He ropsiyue.

« MoKa ropuT OroHb, XapOBHS HAarpeTa, 3071a U KOPMYC YTomMbHOIO rPUMs 0CTaKTCS
rops4MMU, He OCTaBMANTE TpUnb 6e3 MpUcMoTpa.

- He VICFIOﬂb3y171Te BOAY AN KOHTPONA nnameHn Unu TyLeHNa OrHA, Tak Kak 3To
MOXET NnoBpeAnTb OTAENKY YronbHOro rpund.

+ Tpu nepemeLLeHM WK WUCMONb30BAHMN YTOMBHOTO TpUNst (BO  BpeMmst
06XapuBaHMs MULLW UK NOKA OH HE OCTbIN) PEKOMEHOYETCs MCTOoNb30BaTh
TennosalmTHbIE Nepyatky Tramontina.

- PexomeHayeTcs ucnonb3oBaTh yTBapb Tramontina ¢ AMMHHBIMK pyykamu Ans
Bapbekio, Tak kak oHa obecnednBaeT 6e3onacHoe paccTosiHMe OT YronbHOro
rpuns.

« Hukorga He Bbl6paCbIBaI7ITe yrnu B MecTax, rage Ha HUX MOXHO HacTynuTb Unn
roe OHW MOryT Bbi3BaTb BO3ropaHue. Hukorga He 3anuBanTe BOZOW nenen unm
yronb, NoKa OHW NONHOCTLI0 HE OCTbIHYT.

+ WN3-3a koneGaHuit TemnepaTypbl MOXeT MPOU30ITM OcriabneHne KpenekHbIX
BHTOB OCHOBAHMUSI YrONLHOrO rpunsi. PerynsipHo NoATAr1BaiiTe ux.

- Mepen XxpaHeHWeM YrornbHOro rpuns yaanuTe yrofb, Nenen 1 04UCTUTe BCe ero
KOMMOHEHTbI (CM. MHCTPYKLUWK NO O‘MCTKe).

- Hukorga He cobupaiite yrombHblA TpUMb W He WCMOMb3yiTe ero mnog
BO3€e/CTBNEM HAapKOTUYECKUX CPEACTB, ankorons, NekapcTs U T. 4.

- JToT erJ'IbeIVI rpunb He npedHasHavyeH ansa ucrnonb3oBaHnA B TPAHCMOPTHbIX
nnn nnaBy4nx CpeacTBax.

- 9T0T yFOﬂbeII;l rpunb He npeaHa3HavyeH Ang WUCNonb30BaHUA B KayecTBe
o6orpeBaTenﬂ W HUKOraa He OO0mKeH UCNnonb30BaTbCA B TaKOM Ka4eCTBe.

+ He HapeBailTe ofiexay co CBOGOAHbIMM (LUMPOKUMM) pyKaBamy, Koraa
pasxuraeTe UM UCTONb3YeTe 3TOT YIOMbHbIA MPUTlb.

- Hukorga He onupaiiTecb Ha YrofbHbIA TPUAb U HE MO3BONANTE AETAM
3abupaTbCs Ha Hero.

- Hukorga He onvpaiiTech Ha yronbHbIi rpurb, KOrAa OH UCMONb3YETCS UK eLle
ropsYmiA.

- BHumatensHo cneauTe 3a Tem, 4T0BbI HE YAapPUTL YTBAPBIO O Kpaii YrofbHOro
rpuns, TaK Kak 3T0 MOXET ero NoBPeaMTh.

& ByAbTe 0CTOPOXHbI NP 0GpPaLLeHNH C rpunem:

« PekomeHayeTcs nepeMeLLath rpunb, Koraa OH XonoAHbIin. Ecnn Heo6xoaumo
MepemMecTUTb ero B ropsaYeM COCTOSHWM, He0BXOAMMO UCMOMNb30BATh 3aLUNTHbIE
npucrocoBbneHus.

5. MOJNIE3HbIE COBETbI
5.1. KAK HAYATb NOJNIb3OBATLCA YIOJIbHbIM FPUNEM

- [ins Hagnexaluen LMpKynauum Bo3ayxa nenen, CKOMMBLLMICA Ha AHe NOTKa,
Heobxogumo yaanaTe. OpHako nepen 4nCTKo ybeauTech, YTO B FOTKE He
0CTanoCh TNEKLLMX 3NEMEHTOB.

- CrenyiiTe MHCTPYKUWSM Ha YNakoBKe APEBEcHOro yrs. Huxe ykasaHo
Tpebyemoe KONMMYECTBO PEBECHONO YN

YronbHbIN rpunb

TCP-400

Konuuectso yrns

MpubnuauTensHo 1,5 kr

- Ynoxute yronb B cbopme nupamuapl U 3axrute ero, cnegya WUHCTPYKUMAM,
npveeAeHHbIM B JaHHOM PYKOBOACTBE.

+ [MpumepHo yepes 15-20 MUHYT rOpEHUs Pa3pOBHANTE YIMW C MOMOLLbI0
WHCTPYMEHTA C ANIMHHON PYYKOi. PekomeHayeTcs UCnonb3oBaTh OpUrMHAmbHbIE
npubopbl Tramontina.

- Cnieaute 3a Tem, YToObI yronb He Haxoawuncs CrinLKoM 6rm3ko k peLleTke.

6. UHCTPYKLIMM MO OYUCTKE

Yro6bI COXpPaHUTb XOpOLYH NPON3BOAUTENBHOCTb M OONTOBEYHOCTb BalLero
YronbHOro rpuns, cneuyme NpuBEAEHHbIM HUXEe pekoMeHOaunAM No O4YUCTKE:

& OMACHOCTb

+ He npukacaiTech K yrorbHOMY rpuriio U He YNCTUTE ero, NoKa OH NOMHOCTbIO He
OCTbIHET, @ YTNN He MOracHyT.

+ CHUMMTE peLLeTKy (CM. MHCTPYKLM NO 0BpaLLeHIto C peLLeTKoN).
* Ypanute nenen.

- BbiMoiiTe pelueTky, MCMOMb3ys LUETKY C METanmn4eckon LUETUHON, MSrkoe
MOIOLLEE CPeacTBO W ropsyylo Body. CnornocHuTe ee npoTOMHOW BOZOW U
cpasy e BbicylwmTe. PekomeHayetcs wcnonb3oBath LWeTKy Tramontina ¢
MeTannMyeckoi LWeTUHOW. YuCTKy pelieTkn HeobXogumo NpoBOAWTL mocne
KaXX[0ro MCronb30BaHNS.

- OcranbHble 4acTW YromnbHOro rpuns HeobXogMMO MbITb Mocne Kaxgoro
NCMONb30BaHMS MArKON ry6KoiA, HEMTpanbHbIM MOOLLMM CPEACTBOM W ropsiyen
BOLOW. XOPOLUO NPOMOMTE MX NMPOTOYHOM BOLOM U CPa3y BbICYLINTE. YTOMbHbINA
rpunb AOMKeEH BCeraa bbiTb Cyxum.

& NPEOYNPEXAEHWUE

- B cpege ¢ MopckuM BO3AyXOM, YPE3MEPHON BNAXHOCTbIO WM HanMyMem
onpegeneHHbIX 0CTaTKOB (COMW, K1pa, NPOAYKTOB MUTaHKS...) YTOMbHBIA TPUsb
MoxeT 6bicTpee pxaBeTb. OcobeHHO BHUMaTenbHO cobniopaitTe npasuna
YMCTKN, OBCITYKMBAHWS W XpaHEHWS.

. I'Iepen NOBTOPHbIM MCMNONb30BaHNEM YronbHOro rpung npoBepbTe CUCTEMbI
KpenneHns 0CHoBaHUA. an/I HeobX0AMMOCTI NOATSHUTE WX.

« PelleTky MOXHO YMCTUTb C MOMOLLBK CrieLManbHO MPefHasHauYeHHbIX 4
3TOrO LETOK C NPOBOSIOYHOI LETUHOIA.

« LLleTku cneayeT UCnonb30BaTh OCTOPOXHO M UCKIHOYMTENBHO AMst 3TOW Lenu.
Bcerna TilaTenbHO MOWTE PeLIeTkM NOCNe UCMONb30BaHWs LUETKW, TaK kak BO
BPEMsi MCMOMNb30BaHUS LETUHKM MOTyT Bbinadatb. ECnu WweTuHa Bbinagaer,
LLETKM CrieayeT 3aMeHsITb.

PYCCKUH
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* [pu unctke ByabTe 0COOEHHO BHUMATENbBHDI, Tak Kak HEKOTOpbIe Kpas MOryT
ObITb OCTPbIMM.

- He MCI'IOJ'IbSyVlTe OCTpble npeaMeTbl Ans OYUCTKN KaKoi-nnbo yactu yronbHoro
rpuna nnn yoanesna nenna, Tak kak OHM MOryT noBpeauTb OTAEIKY.

- He VICI'IOJ'Ib3yl7ITe a6p83VIBHbIe YncTAlLmMe cpenctsa and OYUCTKM YronbHOro
rpunga, Tak Kak 3T0 MOXET NOBpeAnTb OTAENKY.

- Jioboe NOBPEXAEHWEe OTAENKW CTaBUT NOA Yrpo3y KOPPO3NOHHYHO CTONKOCTb
KOMMOHEHTOB YronbHOro rpuns.

* YronbHbIN rpunb Heobxoaumo TWarenbHO o4MLiaTh Nnocrne Ucnonb3oBaHUA n
XPaHNTb B CyXOM 3alUWLLEHHOM MeCTe.

+ He moiiTe YacTu 4aHHOro YCTPONCTBA B NOCYAOMOEYHON MaLLMHE.
- He ucnonbayiite Anst 04MCTKM M3LENUS CIIUPT, KUCNOTbI MW PacTBOPUTENN.

7. 9KONOrnM4YeCKAA OTBETCTBEHHOCTb

Kaxpgoe nspenve Tramontina y Bac foma — 370 pe3ynbTaT KponoTn1Boi
paboTbl, KOTOpast Npy3BaHa TpaHCOpMMPOBaTL BECh HaLL MPOLIECC
NpOM3BOACTBA, YTOOLI CAenaTb MUP NyyLUE. ONOMHUTENbHbIE CBEAEHNS
[OCTynNHbI Ha cauTe sustainability.tramontina.com.br

Marepuansl, 13 KOTOPbIX M3rOTOBMEHA 3Ta YNAKOBKA, MPUrOAHbI [N BTOPUYHON
nepepabotku. Mepea yTUnusaLmel oTaenuTe NNacTuk, Gymary, KapToH 1 Apyrie
MaTtepuartbl, KOTOpble BXOAST B 3Ty YMaKoBKY, U MO BO3MOXHOCTY OTNpaBbTe Ha
nepepaboTky B COOTBETCTBYIOLLYIO KOMMAHNIO.

W3penve

OTO u3genue W3rOTOBINIEHO M3 MaTepuanoB, MPUrOAHbIX ANs BTOPUYHOIM
nepepaboTky, KOTOpbIE MOXHO MNOBTOPHO WCMOMb30BaTb M HE Creayet
BbIOpacbiBaTh BMECTE C 0ObIYHbIMU BbITOBBIMU OTXOLAMM.

Yrobbl yTUNN3MpOBaTbL U3AENUS 1 YNAKOBKY Haanexalium obpasom 6e3 Bpeaa
AN OKpyXalollel cpefbl, cobrniofailTe HopMaTiBHble TpeboBaHMs Balueit
CTpaHbl k nepepaboTke.

8. FTAPAHTUA

A Tramontina S/A Cutelaria gns 310ro 3genus NPesoCcTaBIsAET rapaHTUIo OT
NpON3BOACTBEHHbIX AeHEKTOB Ha 06LLMIA cpok ofuH (1) rog. B aTOT cpok BxoasT
[eBaTb (9) MecsLEeB AOTOBOPHOMN rapaHTum 1 eBsHOCTO (90) AHel topuanyeckon
rapaHTuu.

[apaHTWAHBIA CPOK HaYMHAETCH C MOMEHTa Bbldayu TOBApHOTO Yeka Ha
nspenue. CoxpaHute 3TOT uek. MapaHTus OyneT AelcTBUTENbHA TOMBKO Mpy
npeabABNEHNN TOBAPHOTO Yeka Ha u3fenve.

Hacrosias rapaHTis OrpaHuuMBaEeTCs PEMOHTOM UM 3aMEHOW HencnpaBHbIX
WM JedeKkTHbIX AeTaned npu SKCmnyaTauun B HOpPMaribHbIX YCIOBHUSIX.
Ecrm n3genve He paboTaeT fOmkHbIM 06pa3om, obpaTutech B GnvpkamLumii
aBTOPU30BaHHBIA CEPBUCHBIN LeHTp Tramontina ans nonyyeHns WHopmawmm
0 TOM, KaK peLumTb 3Ty npobnemy.

[LpyruxnoapasymeBaeMblx rapaHTUid, KDOME TeX, YTO MPSIMO YKka3aHbI BHACTOSILLEM
LOKyMeHTe, HeT. Mtobble rapaHTUN orpaHnyeHbl NPOJOIKUTENBHOCTLI0 NEpUoaa
MOKPbITVS, YKA3aHHOTO B HACTOSILLEM [I0KyMEHTE.

(FOpupuyeckas uiunu AOroBopHasi) rapaHTUs He PaclpoOCTpaHseTCa Ha:

+ OedekTbl, BO3HMKWWE B pesynbTate HecoOMoAeHWst pekoMeHaauuit no
3KCMIyaTaLyn N 04NCTKE, COAEPXKALLNXCS B AaHHOM PYKOBOACTBE;

* NnioGble KcnnyataynoHHble cbou unu fedekTbl, BO3HWKLLINE B pesynbTaTe
Hec4acTHOro cny4as, 3ﬂ0yI'IOTpe6J'IeHI/IFI, HenpasuNbHOro  MCNONb30BaHNUA,

nepefenky, BaHAanMaMa, HEMpaBWMbHOW  YCTAaHOBKM,  HEBbIMONHEHMS
pernamMeHTHOro  oOCRYyXMBaHWS UMM HeHaanexawero  obCcnyxuBaHus
notpebutenem;
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cnyyan, Korma M3nenue ucmonbayetca [Ang  Lenew,
PEKOMEH[J0BaHHbIX B HACTOSILLEM PYKOBOACTBE;

AeTanu, U3HOLEHHbIe Npu HOpMaJ'IbHOM/eCTeCTBeHHOM MCNONb30BaHNK;

* UISMEHEHNA LiBeTa N NoABNEHMe NATEH, KOTOPbIE HE BNUAIOT Ha pa60Ty YronbHOro
rpuna 1 N03TOMy He ABNAKOTCA OCHOBaHNeM And kakux-nubo ﬂpeT8H3VIl7I;

* YXyAleHne COCToAHMA UK noBpexaeHue B pedynbTate CypOBbIX NMOrOAHbIX
YCHOBVIVI, TakMX Kak rpad, yparaHbl, 3emneTpAaceHns wnu TOpHazdo, nmoo
OGeCLlBeLWIBaHVIe B pe3ynbTate HarpesaHua nunu BO3AEACTBNS XMMMYECKNX
BELLECTB HEMOCPEeACTBEHHO UMK B aTMOCepe;

BO3HWKHOBEHWE KOPPO3WM (PXKaBYWHBI) 13-32 BO3AENCTBMS OKpYXatoLien
Cpefbl, HaCblLLEHHON MOPCKAM BO3AYXOM, YPE3MEPHON BMAXHOCTHIO MK
copepkalLiel onpeaeneHHbIe 0CTaTku (COMK, Xupa, MULLEBbIX MPOAYKTOB...);

* eCNM OnpesieneHHas feTanb 6onblue He AOCTYMHA, IPOU3BOAUTENb OCTaBNSET
3a coboll NpaBo 3aMEHUTL €€ aHamnorYHoOW AeTanbl UK AeTanblo C Takon xe
YHKLMOHANBHOCTbIO;

« JeTanu, noBpexaeHHble (pasgaBrneHHble, nolapanaHHbie) B pesyrnbTate
HECYaCTHbIX Cy4yaeB NPy TPAHCMOPTMPOBKE WM MOrPY304HO-PA3rPy30UHbIX
paBoTax, nageHuit NMbo BO3ASNCTBMA NPUPOAHBIX CUM U CTUXUIAHLIX BeaCTBUI,
TaKuX KaKk MOMHUS, [OXAb W T. A.;

* pacxofbl Ha 0BCnyXmMBaHMe, NPW KOTOPOM He Bbin 0BHapYXeHbl fedekThbl,
Wy CBSI3aHHbIe C HECOBMIOAEHMEM MHCTPYKLMIA MO SKCMNyaTaLym, NPUBEAEHHbIX
B JaHHOM PYKOBOACTBE, ONMauMBaloTCs NoTpeduTenem.

OTNNYHBIX  OT

[pyrve pekomeHAaLMM NO TEXHUYECKON NOAAEPKKE:

- B cBA3u ¢ noctosHHbIM passuTtieM cBoeit npogykuum TRAMONTINA S/A
CUTELARIA ocTaBnsieT 3a cob0oii npaBo M3MeHATb 06Lne, TexHuJeckue 1
3CTETUYECKME XapaKTEPUCTUKN U3fenuii 6e3 npeaBapUTenbHOTO YBEAOMIEHNS.

- O nobom pedekre, 06HapyKEHHOM B 3TOM WU3AENUU, CrefyeT HEMEANEHHO
coobwuTe B OnuxaimMi aBTOPU3OBAHHbIA CEPBUCHBIN LiEHTP Tramontina.
Obpatutech K MOCTaBLMKaM TeXHUYeckoin momolm (global.tramontina.com).
[ns nonyyenus ycnyr 3a rpaHuuei obpatutech K aBTOpU3oBaHHOMY Aunepy
(global.tramontina.com).

- o Bonpocam npnobpeTeHs 3anacHbix YacTel UK ecnu y Bac eCTb BOMPOCHI
no cbopke, UCMoNb30BaHMIO NN OBCIYXMBAHWIO YTONBLHOTO rpuns, obpatlantecs
K MoCTaBLLMKaM TexHU4eckol nomolum (global.tramontina.com). [ins nony4yexns
yCnyr 3a rpaHuLei obpatutech k aBTopuaoBaHHoMy aunepy (alobal.tramontina.
com).

- TliloBoe Apyroe TexHudyeckoe 0BCMyxXMBaHWE WK Hanagka, He OroBOPEHHbE
HaCTOSILLMM  PYKOBOACTBOM, [AOSDKHbI MPOBOAMTLCS  KBANMULMPOBAHHBIM
nepcoHanom. Mo aToit npuunHe Mbl BCErfa pekoMeHayeM MCMonb3oBaTh CeTb
aBTOPM30BaHHbIX CEPBUCHbIX LEHTPOB Tramontina, ykasbiBas Mapky W Moaenb
BaLLIEro yrofbHoro rpuns npu obpatueHnm.

- MpousBoanTenb He HeCeT OTBETCTBEHHOCTY 3a NUL| UMW KOMNAHUK, KOTOPbIE
BepyT Ha cebsi kakue-nnbo 0bs3aTenbCTBa UM OTBETCTBEHHOCTb B OTHOLLEHUM
MpoAaxH, YCTaHOBKM, UCMONb30BaHWS, YAaNeHsi, BO3BpaTa Uil 3aMeHbl CBOEro
obopynoBaHms.



http://sustainability.tramontina.com.br 
https://global.tramontina.com
https://global.tramontina.com
https://global.tramontina.com
http://global.tramontina.com
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Brasil/Brazil
Belém: Fone: (91) 4009.7700
Belo Horizonte: Fone: (31) 3223.4026
Curitiba: Fone: (41) 2111.9110
Goiania: Fone: (62) 3272.2100
Porto Alegre: Fone: (51) 2101.5000
Recife: Fone: (81) 3128.5500
Rio de Janeiro: Fone: (21) 2224.5004
Salvador: Fone: (71) 3215.8266
Sao Paulo: Fone: (11) 4197.1266

Exterior / Other countries
Africa: 27 (11) 300 9500 - contact.traf@tramontina.com
Australia: 61 0296741799 - info.tras@tramontina.com
Canada: 1(905) 670 5200 - help.tcanada@tramontina.com
Caribe: 507 309 9507 - contacto.tcaribe@tramontina.com
Chile: 56 2 2676 5000 - contacto.tchile@tramontina.com
China: 86 (20) 8560-0170 - frank@tramontina-china.com
Colombia: 57 (1) 623 4500 - contacto.tecol@tramontina.com
Ecuador: 00593 4 454 1794 - contacto.tecuador@tramontina.com
Germany: 49 (221) 7789 991 0 - info.tgermany@tramontina.com
Latvia: +371 6730 4958 - info.triga@tramontina.com
Malaysia: 603 2728 1164 - info.tmalaysia@tramontina.com
Mexico: 52 (55) 5950 0470 - contacto.mexico@tramontina.com
Panama: 507 203 8388 - contacto.tcaribe@tramontina.com
Peru: (51) 1421 2135 - contacto.tperu@tramontina.com
Singapore: 65 6635 6264 - info.trasing@tramontina.com
United Arab Emirates: 971 (4) 450 4301 - info.tdubai@tramontina.com
United kingdom: +(44) 020 3176 4558 - contact.tuk@tramontina.com
USA:1(281) 340 8400 - tusa@tramontina-usa.com

TRAMONTINA @+55$ei.3931

(O [11] 96602.3447
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